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das entspricht = 99,99 % Keimreduktion

SCHUTZ VON KUNDEN, PRODUKTEN UND MARKE
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4 ™ Hohe Keimbelastung Keimreduktion
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in nur 6 Stunden
bis zu 90%
Unabhangige Tests der Technischen Hochschule Ulm zeigen Keimreduktionen von bis zu 90 % bei
E. coli, Listerien und Staphylococcus aureus, insbesondere bei Obst, Gemiise und Kase -
innerhalb von nur sechs Stunden.
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CONFIDENCE

Weitere Informationen finden Sie auf www.lumitech.com



